


N o r m a l e  L i m b u r g s e  v l a a i 	 			   € 4,00
+ Slagroom € 0,50

L u x e  L i m b u r g s e  v l a a i 					     € 4,75

wa r m  a p p e lg e b a k  			  			   € 5,oo
+ Slagroom + € 0,50
+ Bol vanille-ijs + € 1,00 	 		

Gebak

r o n d l e i d i n g
E e n  l e e r z a m e  z o n d a g o c h t e n d

€  12 , 5 0  p. p.

ONZE ACTIVITEITEN

h i g h  t e a
va n a f  2  p e r s o n e n

€  2 9, 5 0  p. p.

s t e p to c h t
d o o r  h e t  l i m b r i c h t e r b o s

€  2 2 , 5 0  p. p.

a u toto c h t e n
o n t d e k  h e t  p r a c h t i g e  l i m b u r g

€  24 ,95  p. p.

a u d i oto u r
H i s to r i s c h e  p o d c a s t  m e t  m i n i  m u s e u m  e l e m e n t e n

€  8 , 5 0  p. p.

w o r ks h o p s
p e r c u s s i e ,  b o o g s c h i e t e n ,  q u i z

e n  n o g  v e e l  m e e r !

Va n da ag
n o g  t e 

b e zo e k e n



Onze salades worden geserveerd met kasteelbrood en 
roomboter

S a l a d e  Au x  L a r d o n s 					     € 18,50 
Salade aux lardons met gebakken spekjes, romeinse sla, baby 
spinazie, gekookt ei, mosterd-citroendressing, rode ui en 
uiencrumble

S a l a d e  m e t  g e g r i l d e  g r o e n t e n 				   € 16,50 
Salade met gegrilde aubergine, paprika, courgette, pompoen, 
tomaat en een mosterd-citroendressing

S a l a d e  s ca m p i  e n  S e r r a n o h a m  			   € 19,50
Salade met gebakken scampi, serranoham, soja, sesam, 
cashewnoten, mango en een Vadouvan dressing

Salades
l u n c h



L u n c h c o m b i ’ s 		  				    € 16,95 
Twee belegde plakken huisgebakken kasteelbrood naar 
eigen keus, geserveerd met een kopje soep van het seizoen. 
U heeft hierbij de keuze uit de volgende soorten:

     Tonijnsalade met gefrituurde kappertjes, rode ui en
limoenmayonaise

     Brie met walnoten, gebakken champignons honing 
en rucola

     Baba ganoush met groene asperge en gemarineerde ui

     Vitello tonnato met tomaat, groene asperge, 
tonijnmayonaise en appelkappertjes

     Carpaccio, flinterdun gesneden runderhaas met 
truffelolie, Parmezaanse kaas, gefrituurde kappertjes, 
truffelcrème en rucola

l u n c hLunchcombi’s



Carpaccio’s
Onze carpaccio’s worden geserveerd met huisgebakken 
kasteelbrood en roomboter

Ca r pac c i o  va n  r u n d 	 				    € 18,95 
Flinterdun gesneden runderhaas van Blanc Blue Belge rund 
met truffelolie, Parmezaanse kaas, gefrituurde kappertjes, 
truffelcrème en rucola

Ca r pac c i o  va n  to n i j n  					     € 19,95 
Carpaccio van tonijn met wasabicrème, wakame, zoetzure 
komkommer, radijs en limoen dressing

Ca r pac c i o  va n  r o d e  b i e t 					    € 16,95 
Carpaccio van rode biet met geitenkaas bolletjes, pompoen 
blokjes, gemarineerde rode ui en rucola

V i t e l lo  To n n ato 	 					     € 17,95
Dungesneden kalfsmuis, gefrituurde ansjovis, groene 
asperge, tonijncrème, appelkappertjes, rode ui en rucola

l u n c h



l u n c hKasteelbrood

Ca r pac c i o 				    			   € 14,95
Twee plakken kasteelbrood belegd met carpaccio. Flinterdun 
gesneden runderhaas met truffelolie, Parmezaanse kaas,
gefrituurde kappertjes, truffelcrème en rucola

To n i j n s a l a d e 						      € 13,95
Twee plakken kasteelbrood met tonijnsalade, gefrituurde 
kappertjes, rode ui, limoenmayonaise

L au w wa r m e  b r i e 	 					     € 13,95
Twee plakken kasteelbrood met lauwwarme brie, walnoten, 
gebakken champignons, honing en rucola 

V i t e l lo  To n n ato 						      € 14,95  
Twee plakken kasteelbrood belegd met Vitello Tonnato
Dungesneden kalfsmuis, gefrituurde ansjovis, groene 
asperge, tonijncrème, appelkappertjes, rode ui en rucola 



To st i  K a st e e l  L i m b r i c h t 					    € 11,95 
Beenham, cheddarkaas, jong belegen kaas, tacochips, 
Limbrichtse dipsaus

Vo l- au -v e n t  						      € 16,95
Huisgemaakte kippenragout, geserveerd met kasteelbrood 	

Of met frites en mayonaise			              + € 3,00  

Pa n n e tj e  L i m b u r g s  z u u rv l e e s  				   € 16,95
Huisgemaakt Limburgs zuurvlees, geserveerd met 
kasteelbrood	

Of met frites en mayonaise			              + € 3,00  

B e r u c h t e  B u r c h t B u r g e r  	 			   € 22,95
Hamburger met cheddarkaas, bacon, romeinse sla, tomaat, 
augurk en gefrituurde uienringen. Geserveerd met frites en 
mayonaise
 

l u n c hWarme lunch



S o e p  va n  d e  dag 	 					     € 8,95 
Geserveerd met huisgebakken kasteelbrood en roomboter

U i e n s o e p  g e g r at i n e e r d  m e t  k a a s 			   € 9,95
Geserveerd met huisgebakken kasteelbrood en roomboter

K l e i n tj e  s o e p  va n  d e  dag 				    € 3,95
Weckpotje huisgemaakte soep 

F r i t e s 	 						      € 4,95
Verse frites om te delen met mayonaise

Zo e t e  a a r da p p e l  f r i t e s 					     € 5,95
Zoete aardappel frites om te delen met Parmezaanse kaas en 
truffelmayonaise

B r o o d p l a n k j e  vo o r  t w e e  p e r s o n e n 			   € 6,95
Kasteelbrood geserveerd met roomboter en aioli 

l u n c hOok lekker
voor erbij



K i n d e rto st i  K a st e e l  L i m b r i c h t  	 		  € 7,95
Tosti met ham, kaas en ketchup 

K l e i n tj e  k i b b e l i n g 		  			   € 10,95
Geserveerd met frites, mayonaise, appelmoes en 
snoepgroenten 

K l e i n tj e  k i p 							      € 10,95 
Kipspiesje geserveerd met frites, mayonaise, appelmoes en 
snoepgroenten

S n ac k m e n u 	 						      € 9,95
Frikandel, bitterballen of kipnuggets met frites, mayonaise, 
appelmoes en snoepgroenten
 

l u n c hVoor de kids



Borrel

B r o o d p l a n k j e  vo o r  t w e e  p e r s o n e n 	 		  €   9,95
Kasteelbrood geserveerd met roomboter, olijven, olie en
zeezout

B i t t e r b a l l e n  	 					     € 10,95
Bourgondische bitterballen met Limburgse mosterd (10 
stuks)

B i t t e r ga r n i t u u r  (25 stuks)				    € 22,95
Bittergarnituur geserveerd met diverse sausjes

K a a s st e n g e l s 						      € 9,95
Kaasstengels geserveerd met citroenmayonaise (8 stuks)		
		

C h a r c u t e r i e p l a n k j e 	 				     € 14,95 
Chorizo, serranoham, Coppa di Parma 

N ac h o ’ s  to  s h a r e  		 				    € 14,95
Nacho’s met sour cream, salsasaus, guacamole en 
cheddarkaas

B o r r e l p l a n k  L i m b r i c h t  ( t w e e  p e r s o n e n )  	 	 € 34,95
Kasteelbrood, zoete tomatentapenade, salsadip, aioli, olijven, 
Coppa di Parma, chorizo, binnen- en buitenlandse 
kaassoorten, kaasstengels, nacho’s, nootjes.

Borrel



D r i e ga n g e n  k e u z e  d i n e r 			   € 44,95
Voor-, hoofd- en nagerecht naar keuze 	

S H A R I N G  D I N n E R 					     € 44,95 
Een selectie van onze lekkerste gerechten, samengesteld door 
onze chef en geserveerd over drie gangen. Een diner om met 
elkaar te delen en te proeven!

     Ca r pac c i o  va n  r u n d ,  ca r pac c i o  va n  to n i j n ,  ca r pac c i o  va n  r o d e  b i e t
De voorgerechten worden geserveerd met huisgebakken 
kasteelbrood en roomboter

     B i e f st u k  m e t  p e p e r s au s ,  L i m b u r g s  z u u rv l e e s ,  ga m b a’ s  i n  k n o f lo o k-
o l i e  e n  k i p s at é  i n  e e n  k e tja p s au s
De hoofdgerechten worden geserveerd met frites, mayonaise, 
tagliatelle aglio e olio en groene salade

     F e e st e l i j k  S h a r i n g  D e s s e rt

Diner tips
D i n e r



B r o o d p l a n k j e  vo o r  t w e e  p e r s o n e n 			   €   9,95
Kasteelbrood geserveerd met roomboter, olijven, olie en
zeezout

Ca r pac c i o  va n  r u n d 	 				    € 18,95
Flinterdun gesneden runderhaas van Blanc Blue Belge rund 
met truffelolie, Parmezaanse kaas, gefrituurde kappertjes, 
truffelcrème en rucola

Ca r pac c i o  va n  to n i j n  	 				    € 19,95 
Carpaccio van tonijn met wasabicrème, wakame, zoetzure 
komkommer, radijs en limoen dressing

Ca r pac c i o  va n  r o d e  b i e t 					    € 16,95 
Carpaccio van rode biet met geitenkaasbolletjes, 
pompoenblokjes, gemarineerde rode ui en rucola

V i t e l lo  To n n ato 	 					     € 17,95
Dungesneden kalfsmuis, gefrituurde ansjovis, groene 
asperge, tonijncrème, appelkappertjes, rode ui en rucola

S a l a d e  au x  L a r d o n s 					     € 18,50 
Salade aux lardon met gebakken spekjes, romeinse sla, baby 
spinazie, gekookt ei, mosterd-citroendressing, rode ui en 
uiencrumble

S a l a d e  m e t  g e g r i l d e  g r o e n t e n 				   € 16,50 
Salade met gegrilde aubgergine, paprika, courgette, 
pompoen, tomaat en een mosterd-citroendressing

Voorgerechten
D i n e r



Voorgerechten
D i n e r

S a l a d e  s ca m p i  e n  S e r r a n o h a m  			   € 19,50
Salade met gebakken scampi, serranoham, soja, sesam, 
cashewnoten, mango en vadouvandressing	

S o e p  va n  d e  dag 						      € 8,95 
Geserveerd met huisgebakken kasteelbrood en roomboter

U i e n s o e p 							       € 9,95
Geserveerd met huisgebakken kasteelbrood en roomboter

B o r r e l p l a n k  L i m b r i c h t  ( t w e e  p e r s o n e n )  		  € 34,95
Kasteelbrood, zoete tomatentapenade, salsadip, aioli, olijven, 
Coppa di Parma, chorizo, binnen- en buitenlandse 
kaassoorten, kaasstengels, nacho’s, nootjes



B e r u c h t e  B u r c h t B u r g e r  	 			   € 22,95
Hamburger met cheddarkaas, bacon, sla, tomaat, augurk en 
gefrituurde uienringen

B i e f st u k 							       € 28,95
Biefstuk geserveerd met aardappelmousseline, diverse 
groenten en pepersaus 

S at é  va n  k i p 							      € 22,95
Saté van kip geserveerd met een ketjapsaus, zoetzure 
komkommersalade, cassavekroepoek, sesam, gepofte quinoa, 
bosui en gefrituurde uitjes  

Sto o f p otj e  S a lv i u s 	 				    € 21,95
Stoofpotje van rundvlees met ons eigen Salviusbier 

Pa n n e tj e  L i m b u r g s  z u u rv l e e s  				   € 19,95
Huisgemaakt Limburgs zuurvlees

O p  h o u t  g e ga a r d e  z a l m 		  			   € 26,95 
Op hout gegaarde zalm, gerookt in onze smoker geserveerd 
met diverse soorten groenten en een witte-wijnsaus 

G r o e n t e ta a rtj e 	 					     € 22,95 
Diverse gegrilde groenten, gepofte tomaatjes en Burrata 
geserveerd op filodeeg met een saus van tomaat, sjalot en 
cognac

Bovenstaande hoofdgerechten worden geserveerd met verse 
frites, mayonaise en groene salade  

Hoofdgerechten
D i n e r



Pa sta  ga m b a 						      € 24,95
Tagliatelle all’Arrabbiata met gebakken gamba’s, 
Parmezaanse kaas en rucola

Pa s ta  b o s pa d d e n s t o e l e n 	 			   € 19,95
Tagliatelle met bospaddenstoelen, truffelsaus, 
knoflook-citroendressing, Parmezaanse kaas, rucola en walno-
ten. 

Hoofdgerechten
D i n e r



C h o c o l a d e m o u s s e 	 					     € 9,95 
Chocolademousse met rood fruit, frambozencrumble en 
slagroom

C i t r o e n ,  c i t r o e n ,  c i t r o e n !  	 			   € 9,95
Lemon cheesecake, citroensorbet en een glaasje Limoncello 
(geen 18, geen druppel)

Warm appelgebak met een bolletje vanille -ijs en slagroom	€ 7,95 

Da m e  b l a n c h e 						      € 9,95 

C o u p e  S o r b e t 						      € 11,95 
Drie soorten sorbetijs met rood fruit en slagroom

Desserts
D i n e r



Ca r pac c i o  va n  r u n d  					     € 6,95

K l e i n tj e  k i b b e l i n g 	 				    € 10,95
Geserveerd met frites, mayonaise, appelmoes en 
snoepgroenten 

K l e i n tj e  k i p 							      € 10,95 
Kipspiesje geserveerd met frites, mayonaise, appelmoes 
en snoepgroenten

S n ac k m e n u 							       € 9,95
Frikandel, bitterballen of kipnuggets met frites, 
mayonaise, appelmoes en snoepgroenten

K i n d e r i j s j e  						      € 4,95

Voor de kids
D i n e r



Ko f f i e 							       € 3,00 

T h e e  (groot)	 						      € 3,25	

V e r s e  m u n t t h e e 						      € 4,00

v e r s e  G e m b e rt h e e 						     € 4,00

Ca p p u c c i n o 							       € 3,50

E s p r e s s o 							       € 3,00

D u b b e l e  E s p r e s s o 						     € 5,00 
L at t e  m ac c h i ato 						      € 4,00 
Wa r m e  C h o c o m e l  (+ slagroom € 0,50) 			  € 3,75

S p e c i a l e  ko f f i e s
S w e e t  C h o c o l at e 						      € 4,95

H e m e l s e  K a r a m e l 					             	€ 4,95

Warme dranken
D r a n k e n



C o ca  C o l a  /  C o ca  C o l a  Z e r o 				    € 3,25

I c e  T e a  /  I c e  T e a  G r e e n 					     € 3,75 

Fa n ta 								        € 3,25

7- U p 								        € 3,25

To n i c  /  B i t t e r  L e m o n 					     € 3,25

Ca s s i s 							       € 3,25

R i v e l l a 							       € 3,50

G i n g e r  A l e 							       € 3,50 
A p p e l s a p  /  J u s  D ’ o r a n g e 				    € 3,50  
F r i st i  /  c h o c o m e l 						     € 3,50

G l a s  wat e r  p l at  /  b r u i s e n d 				    € 3,00

F l e s  wat e r  p l at  /  b r u i s e n d  ( 0 ,7 l ) 			   € 6,75

Frisdranken
D r a n k e n



Droog wit I  s ierra noble chardonnay  		     € 5,50    € 26,50
Een medium body Chardonnay, mooi fris met tinten van 
tropisch fruit en een lichte houttoets

Fris Wit I  Scaligero pinot grigio			      € 6,50    € 31,50
Een fijn, fris en elegant fruitig bouquet. In de mond is de wijn 
zacht, mineraal en harmonieus

Zoet wit I  Rheinhessen Spätlese			     € 5,50     € 26,50
Voor de mensen die van een klein zoetje houden. Lekker fris 
met een perfect uitgebalanceerd zoetje

Rosé I  Les 5 Vallees Rosé				      € 5,50     € 26,50
Mooie fruitige rosé, droog gevinifieerd. Gemaakt van blauwe 
druiven die maar even in contact geweest zijn met de schil en 
daarna geperst

Rood I  s ierra noble merlot				     € 5,50     € 26,50
Uiterst zachte, volle, fruitige en rijpe wijn aroma’s van o.a. 
kersen, aardbeien en zelfs kaneel

Prosecco I  Brut millesimato 	                       € 7,50   € 39,50

Wijnen
D r a n k e n



A p e r o l  S p r i t z 						      € 9,50

L i m o n c e l lo  S p r i t z 						     € 9,50

G i n  to n i c 							       € 9,50

M o j i to 							       € 9,50

V i r g i n  R o u g e  –  R o o d  f r u i t  M o c k ta i l 			   € 8,50

Cocktails
D r a n k e n



Bieren  van  ’t  vat 
B r a n d  P i l s e n e r  |  5 %  vo l . a lc	 				    € 3,50

Z i t t e s j e  S j n a a k  |  6 %  vo l . a lc					     € 5,50
Een krachtig blond bier van hoge gisting met een aromatisch 
en hoppig karakter. De frisse toetsen van pompelmoes en 
tropisch fruit verrijken het volle mondgevoel

W i t t e  K r o e dw u s j  |  5 %  vo l . a lc				    € 5,50
Een zacht en fruitig zomerbier van hoge gisting. Met typische 
aroma’s van banaan en kruidnagel afkomstig van de
Weizengist. Ook is een beetje sinaasappelschil meegebrouwen 
voor een extra fruitige toets

L e m b o r g h  T r i p l e  | 8 %  vo l . a lc					     € 5,50
Een krachtig 3 granenbier (Gerst, Tarwe en Haver). Goudblond 
van kleur en vol van smaak. Door de zorgvuldige keuze van de 
hop krijgt deze tripel een kruidig karakter en heeft een 
lichtzoete toets. Bovengistend

S a lv i u s b i e r 	 |  6 %  vo l . a lc					     € 5,50
Volmondig koperkleurig bier. Licht zoetig en moutig 
mondgevoel met toch een kleine kruidige bite door de 
meegebrouwen salie voor de juiste balans

Bieren  op  fles
H e i n e k e n  0 . 0 % 						      € 4,50

A m st e l  R a d l e r  0 . 0 %  /  2 . 0 % 				    € 4,50
Wisselend seizoensbier op fles – vraag naar ons aanbod! 

Bieren
D r a n k e n



Trouwen
Kasteel L imbricht 
is  een officiële 
trouwlocatie

Vergaderen
Inspirerend 
vergaderen in de 
vergaderburcht

Events
(Zakelijke) 
events van 10 tot 
2500 personen

B&B’s
Vorstelijk 
overnachten in 
de luxe B&B’s

Activiteiten
Workshops,  rally 
rijden,  wandelen & 
steptochten

Bekijk alle mogelijkheden

Ontdek 
Kasteel Limbricht




